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DEPUIS 1828
ENTREMETS
5,50 € la part - 4 ou 6 personnes

PIEMONT : Mousse chocolat-noisettes, crémeux praling, noisettes chocolatées sur
biscuit chocolat.

CCEUR FRIVOLE : Mousse chocolat lait, mousse chocolat noir, croustillant praliné sur
biscuit chocolat.

PARIS-BREST : Pate a choux fourrée d'une creme mousseline praliné, coeur coulant
noisette, noisettes entiéeres.

SAINT-HONORE : Pate feuilletée, pate & choux, caramel, créme patissiére vanille,
chantilly.

MURE-MORE : Dacquoise amandes, compotée de mires et framboises, mousse
chocolat noir infusée au thé a la mare.

BOURBON FRAMBOISE : Deux fonds macarons, créeme vanille et framboises fraiches

FRAISIER : Génoise aux amandes légerement imbibée au kirsch, créme mousseline,
fraises fraiches. Uniquement a partir du mercredi.

MARACUJA : Biscuit noisette, croustillant noisette, crémeux et confit mangue
passion, bavaroise vanille, glacage mangue.

MACARONADE : Fond macaron pistache, creme mousseline pistache, compotée de
framboises, fruits du moment.

ENTREMETS FRUITS ROUGES : Bavaroise vanille, biscuits cuillére, compotée de fruits
rouges, fruits du moment.

La disponibilité de certains produits peut varier au quotidien en fonction
4 de l'approvisionnement des matiéres premiéres et des commandes.
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Allergénes : ) - . s
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PETITS GATEAUX 4,80 € - ECLAIRS 4,40 € - =

TARTELETTE CITRON MERINGUEE : Créme au citron, confit de citron,
croquant praliné, meringue.

TARTELETTE YUZU : Croquant praliné, creme yuzu et meringue italienne.
CCEUR FRIVOLE : Mousse chocolat noir et lait, croquant praliné et biscuit cacao.

PIEMONT : Mousse chocolat noisettes, crémeux praliné, noisettes entiéres chocolatées
sur biscuit chocolat.

NUAGE DE SAISON : Créme légére, chantilly, meringue italienne, coeur coulant fraise,
fruits rouges, gelée de fraises.

TARTELETTE PRALINE CAFE : Fond péate noisette, croustillant noix de pécan, créeme
mascarpone café, crémeux café et praliné café.

ECLAIR CHOCOLAT : Créme pétissiére chocolat avec une plague de chocolat noir.

BABA AU RHUM : Pate a baba imbibée au sirop de rhum ananas, compotée ananas,
ganache montée vanille.

PARIS-BREST : Pate a choux fourrée d'une creme mousseline praliné, coeur coulant
noisettes, noisettes entieres.

BARRE GOURMANDE : Sablé croustillant caramélisé, crémeux chocolat noir et lait,
noisettes et cacahuétes caramélisées.

MARACUJA : Biscuit noisette, croustillant noisette, crémeux et confit mangue passion,
bavaroise vanille, glacage mangue

FRAISIER : Génoise aux amandes légerement imbibée au kirsch, créme mousseline,
fraises fraiches.

ENTREMETS FRUITS ROUGES : Bavaroise vanille, biscuits cuillere, compotée de fruits
rouges, fruits du moment.
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